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Wanderfreunde Hapfigheim Diesmal stand eine Werksbesichtigung bei der Firma Huober Brezel und der Besuch des
Brezelmuseums in Erdmannhausen auf dem Programm.

Steinheim-Hopfigheim Die Wanderfreunde
Hopfigheim haben sich kiirzlich im
Schlosshofzur Fahrt nach Erdmannhausen
fiir die Besichtigungstour bei der Firma-
Huober Brezel und fiir den Besuch des Bre-
zelmuseums getroffen. Herr Zillmann und
Frau Klein haben die Gruppe empfangen
und in die Firmengeschichte eingefiihrt.
Die Firma Huober Brezel ist aus der
Idee des Bickermeisters Emil Huober her-
vorgegangen, aus rein natiirlichen Zutaten
durch gleichméfiges Durchbacken eine
knusprige Laugenbrezel zu backen, die
simmer frisch und knusprig® schmeckt.
Das knusprigste an der {iblichen Laugen-
. brezel, die so genannten ,Armchen” in der
Mitte, wo sich die Brezel verschlingt, wurde
als Qualitdtsmafistab fiir das ganze Gebéick
neu definiert.
Huober Brezel ist in der Gebackindust-

rie titig. Spezialisiert hat sich dasUnter-_

nehmen auf die Herstellung von Brezeln,
die unter dem Markennamen Huober Bre-
zel vertrieben werden. Des Weiteren findet
sich im Sortimentsumfang aber auch Stan-
gengebick. Angeboten werden die Produk-
te in verschiedenen Grofien, unterschiedli-
chen Geschmacksrichtungen und Bestreu-
ungen.

Zu finden sind die Dauerbackwaren im
Lebensmittelhandel, dazu zdhlt auch der
Naturkostfachhandel. Einen weiteren Stel-
lenwert hat fiir das Unternehmen die Her-
stellung der Waren auf Grundlage von re-
gional angebautem Getreide, Hauptabsatz-
markt von Huober sind Deutschland und
der europdische Raum. Jedoch sind die
Produkte auch weltweit zu finden. '

Die Geschichte der Huober Brezel be-
ginnt 1950 in Erdmannhausen, wo sich bis
heute der Stammsitz befindet. Damals
wurden die Brezeln zunichst von Hand ge-
formt, im Jahr 1958 wurde diese Herstel-
lungsweise durch Maschinen abgeldst.
1982 begann die Orientierung auf den Na-
turkosthandel und auf Reformhéuser, seit
1996 wird das gesamte Traditionssorti-
ment des Familienbetriebs in Bio-Qualitét
produziert.

Nach diesen Informationen ging es
durch den Betrieb der Brezelproduktion.

Die Wanderfreunde haben diesmal einen Ausflug nach Erdmannhausen unternommen.

Auffillig war, dass néch viele Menscheh,

' insbesondere bei der Verpackung, im Ein-

satz waren.

Das Mittagessen wurde in der Kantine
der ErdmannHAUSER, dem Schwesterbe-
triebvon Huober Brezel eingenommen. Bei
strahlendem Sonnenschein nahmen die
Wanderfreunde die Wegestrecke zum Bre-
zelmuseum zu Fuf} auf, das Museum befin-

det sich auf der ehemaligen Brezelfabrik
von Emil Huober. _
Dorterwartete uns die Museumsleiterin
Frau Hart und gab uns tiefgreifende Einbli-
cke in das schwibische Traditionsgebick:
von Geschichten und Sagen um das Gebéck,
durch das dreimal die Sonne scheint, iiber
die Firmengeschichte bis hin zu einer
Licht- und Toninszenierung, die in der Le-
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gende vom Bécker Frieder Parallelen zu ak-
tuellen Fragen der Landwirtschaft und Le-
bensmittelproduktion zieht und Denkan-
st6fRe zum Irrsinn der industriellen, Gen-
technick einsetzenden Landwirtschaft
gibt. Mit vielen neuen Eindriicken im Ge-
péck, ging es wieder auf die Heimreise, mit
einer Einkehr in Steinheim, nach H6pfig-
heim. Dieter Géhrich



