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Far Fotograf Michael
Raubold ist eine
frische warme Brezel
mit Butter ein guter
Ersatz flr die hier

Redaktionsleiterin Ka-
rin Gotz liebt Brezeln,
Beim Versuch im Mu-
seum selbst eine zu

schlingen, ist sie aller-

schmerzlich vermiss-  dings klaglich ge-
ten Thilringer Rost- scheitert. Und zwar
bratwiirste. mehrfach

Der Theaterraum fst ein echter Hingucker — und dfe , Brezligen Fragen®, in denen es um Aspekte der Welterndhrung geht, sollte man sich nicht entgehen lassen.

Wo ist oben und wo ist
unten bei der Brezel?

Erdmannhausen Das Anfang Juli eroffnete Brezelmuseum erschliefst
neue Zugdnge zu des Schwaben liebstes Geback. Von Karin Gétz

anzeinfach zu finden ist das Brezel-
G museum nicht, Zwar weist ein gro-

fies Schild an der Erdmannhiuser
Durchgangsstrafle den Weg, doch dann
kann es leicht passieren, dass der ortsun-
kundige Besucher den Abzweig verpasst
und im Wohngebiet eine Weile nach dem
erst im Juli erdfineten Museum sucht.
Frank Lang, der die Ausstellung konzipiert
hat, weif um die Problematik. Doch die L&

schaffen. .Meines Wissens nach gibt es so
etwas woanders nicht”, sagt Museumsleite-
rin Sonja Hart. Sie fiihlt sich wohl an ihrer
neuen Wirkungsstiitte. Das ist spiirhar -
und verstéindlich, Denn das Museum ver-
bindet auf eine ganz besondere Weise Tra-
dition und Moderne. Wie lange gibt es
eigentlich schon Brezeln? Welche Legen

den ranken sich um das geliebte Laugenge-
biick? Wie wird es hergestellt? Wo ist unten

chen ~ mit Maschinen aus der Anfangszeit.

Im zweiten Raum kénnen die Besucher in die Herstellung der Huoberschen Brezeln eintauc-

FEine Brezel aus Weidenruten ist der Blick-
fang im Museumsshop.

sung des kleinen Problems ist in Sicht. , Die
Beschilderung der Kommune kommt*, ver-
sichert Lang,

Wer schlieflich den kleinen Fufiweg
Richtung Museum liuft, kann sich aber
schon nach dem ersten

und wo ist eigentlich oben bei der Brezel?
Und was unterscheidet eine schwibische
von einer hadischen oder einer bayerischen
Brezel? Fragen {iber Fragen, auf die der Be-
sucherbeim Gang durch die Rtumeim Erd-
geschoss des neuen

Blick sicher sein, dass er
richtig ist: In den Trep-
penstufen eingelassene
Brezeln, ein  grofles
Schild tiber der Ein-
gangstiir am kreisrun-
den Anbau und eine
16 Meter hohe Stahl-
skulptur, die eine Ge-
treideiihre darstellt. Das
muss ¢s sein, das neue
Brezelmuseum,  Paul
Fuchs, ein in Italien le- =
bender Kiinstler, hat die

Skulptur fiilr Museumsinhaber Karl Huo-
ber geschaffen. Wer unter ihr gen Himmel
blickt, sicht wie sich beim Drehen der obe-

Museums jede Menge
Antworten bekommt,
Spielerisch, kiinstle-
risch aber auch prak-
tisch,

Seit 25 Jahren
plant Frank Lang Mu-
seen und Ausstellun-
gen. Fiir das Projekt
in Erdmannhausen
hat er ein paar Jahre
iiber das Phiinomen

#Brezel®  geforsch

»Im Studium habe Ich
zwar  Lel ittelforschung

Um die Entstehung der Brezel ranken sich viele Legenden. Einige kénnen sich die Besucher

Tiod:

anhdren.

aber auf die Brezel bin ich durch die Aufga-
be hier gestofen®, erzihit er. Ein umfassen-

ren Enden Brezeln bilden. Des Schwat
liebstes Laugengebick ist an diesem Ort
allgegenwiirtig.

Mit dem Museum ist Karl Huober, Fir-
menchef der Unternehmen Huober Brezel
und ErdmannHauser, wieder an den Ur-
sprung der Unternehmensgeschichte zu-
riickgekehrt, Denn hier in der Badstrafle 8
grilndeten seine Eltern Grete und Emil
Huober die ,Erste Wiirttembergische Bre-
zelfabrik”, Heute hat die Firma ihren Sitz
im am Ortsrand der Gemeinde gelegenen
Gewerbegebict. Mit dem Bau des Museums
hat Karl Huober etwas Einzigartiges ge-

Das Museum befindet sich in dem Gebdude, in dem die,, Erste Wiirttembergische Breze{fab-
rik“von Gretel und Emil Huober gegriindet worden ist.

des Nacl i k zum Thema ist das
im Silberburg erschienene und im Mu-
seumsshop erhilltliche Buch ,Gelungen ge-
schwungen - das grofe Buch der Brezel®,
das bald neu aufgelegt wird und in dem
dann auch das Erdmannhiiuser Museum
seinen Platz finden wird.

»Gelungen geschwungen® ist auch das
Motto, das {iber dem zweiten Raum der
Ausstellung stehen kéinnte. Denn hier er-
fihrt der Besucher nicht nur, wie der Teig
fiir die Brezel hergestellt wird, sondern
kann sich auch selbst am Schlingen des Ge-
biicks tiben ~ mit einer Strickbrezel wohl-
gemerkt. Frank Lang hat bereits Ubung da-
rin. Nur zwei Versuche und auf dem Back-
brett liegt eine fertige Brezel, Museumslei-
terin Sonja Hart braucht ein paar mehr An-
liufe. ,Produziert” wird in stilechter Um-
gebung, denn die Geriitschaften - eine Aus-
stechmaschine aus dem Jahr 1963 etwa -
sind ebenso original wie die Fliesen an der
Wand. Der Produktionsraum bildet einen
gelungenen Kontrast zu der sonst 50 mo-
dernen Ausstellung,

Ein Zimmer weiter kdnnen verschiede-
ne Ritsel um die Brezel geldst werden, ,Es
gibt zahlreiche Legenden, um die Erfin-
dung der Brezel”, weiff Frank Lang. Per
Knopfdruck lisst man sich die Geschichten
erziihlen. Da konkurriert die Geschichte
des Uracher Biickers, der die Brezel erfand,
mit der Geschichte {iber den italienischen
Ménch, der die erste Brezel gebacken hat.
Nur ein paar Schritte weiter kann mit Hilfe
einer Lichtinstallation versucht werden,
mit den eigenen Armen das geschlungene

perA

im Ober

Rund, durch das die Sonne dreimal scheint,
andie Wand zu werfen.

Nicht entgehen lassen sollte man sich
ein Verweilen im Theaterraum, Aufkleinen
Holzhockern wird Platz genommen, um
{iber Lautsprecher in die Zeit von Herzog
Eberhard von Wiirttemberg versetzt zu
werden. Per Knopfdruck kann die Lichtins-
tallation und Audiodatei gestartet werden.
In dem von Lang selbst ;,eschriebclmn

Museumsleuenn Sonja Harl und Kurator Frank Lang freuen sich tber die gelungene Son-

Im Obergeschoss des Museums zeigl
eine Ausstellung Werke von Kiinstlern die
sich mit Brezeln beschiiftigen. ,Es gibt tat-
siichlich einige, die das tun®, sagt Frank
Lung Die Priisentation rundet die Gesamt-
ab, Das neue
erdffnet den Besuchern den Zugang zu des
Schwaben Lieblingsgebiick und bettet es
einin das grofe Thema Erndhrung.

ption

Das Brezel hat tags und sonn-

Stiick wird der Bogen vom ,scl
Biickerseggl”, der Siigemehl in die “'(.(.k‘c
mischt, ins Jetzt geschlagen, wenn ein
Nachrichtensprecher die driingenden Fra-
gen von Ernithrung, Welthunger, Gentech-
nologie und Kinderarbeit thematisiert.

tags von 11 bis 17 Uhr gedfinet. Weitere Infor-
mationen gibt es unter www. brezelmu-
seum.de. Gruppenbesichtigungen sind in Ab-
sprache auch wochentags moglich, ebenso wie
Flhrungen; Telefon 07144 / 88 82 565,



